
benvenuti
herzlich willkommen!

Dario, Filipe & Team

antipasti
vorspeisen

bruschette 

Insalata primaverile in foglie miste, mandorle CHF 11,00 / 16,00

tostate, rapanelli, melograno 
Gemischter Frühlingsblattsalat, geröstete  
Mandeln, Radieschen, Granatapfel

Perle di burratina pugliese, pomodorini, CHF 18,00 / 23,00  

pane carasau e caviale di balsamico 
Burrata-Perlen aus Apulien, Kirschtomaten,  
Carasau-Brot und Balsamico-Kaviar 

Caesar salad, con petto di pollo, lattuga romana,  CHF 29,00  

pancetta e crostone di pane della Vallemaggia
Caesar Salad mit Pouletbrust, Römersalat,  
Speck und Vallemaggia-Brot-Croutons

Caesar salad con gamberoni, lattuga romana,  CHF 33,00 
pancetta e crostone di pane della Vallemaggia
Caesar Salad mit Garnelen, Römersalat,  
Speck und Vallemaggia-Brot-Croutons

Tartare di vitello tonnato, pomodori secchi,  CHF 29,00 / 35,00 

sedano verde e tonno rosso 
Kalbstatar mit Thunfischsauce, getrocknete  
Tomaten, grüner Sellerie und roter Thunfisch

al pomodoro, basilico e balsamico CHF 15,00

mit Tomaten, Basilikum und Balsamico

al salmone, avocado e rafano CHF 22,00

mit Lachs, Avocado und Meerrettich

al prosciutto crudo, asparagi e scamorza CHF 24,00

mit Rohschinken, Spargel und Scamorza-Käse

Prezzi in CHF IVA inclusa. Preise in CHF inkl. MwSt.



zuppa
suppe

“tarte flambee” 
flammkuchen

pasta
teigwaren

S (100 g) 

L (150 g)

piatti principali
hauptspeisen

Minestrone dello chef CHF 14,00

Gemüsesuppe nach Art des Hauses

classica con cipolle e pancetta  CHF 23,50

Klassisch mit Speck und Zwiebeln

con cime di rapa, asparagi e pecorino CHF 24,00

mit Kohlrabi, Spargel und Pecorino-Käse

Spaghetti
Maccheroncini o / oder Caserecce (fatti in casa / hausgemacht)

aglio, olio e peperoncino CHF 18,00 / 22,00

an Knoblauch, Öl und Chili

al pomodoro e basilico  CHF 19,00 / 23,00

mit Tomatensauce und Basilikum

alla carbonara CHF 20,00 / 24,00

mit Speck, Sahne, Parmesan und Ei

Ravioli fatti in casa ripieni di stinco di vitello,  CHF 29,00 
jus di tartufo
Hausgemachte Ravioli gefüllt mit Kalbshaxe  
an Trüffeljus 

Risotto Acquerello mantecato all’aglio orsino  CHF 28,00 
e Castelmagno 
Risotto Acquerello mit Bärlauch und  
Castelmagno-Käse

Filetto di branzino, patate schiacciate  CHF 39,00 
e salsa alla mediterranea
Wolfsbarschfilet, Stampfkartoffeln und  
mediterrane Sauce

Burger di Angus Beef, insalata, pomodoro,  CHF 29,00 
formaggio, cipolla caramellata e pancetta croccante
Angus Beef Burger, Salat, Tomaten, Käse,  
karamellisierte Zwiebeln und knuspriger Speck

con maionese al tartufo / mit Trüffelmayo CHF 34,00

Baby back ribs, salsa barbecue e patatine fritte CHF 38,00 
Baby Back Ribs, Barbecuesauce und  
Pommes frites

Scaloppina impanata di vitello “Mira”, marmellata  CHF 45,00  
di ribes e patatine fritte
Paniertes Kalbsschnitzel «Mira», Johannisbeer- 
marmelade und Pommes frites

Club Sandwich CHF 26,50 

Gran tagliere di affettati e formaggi nostrani  CHF 36,00

Grosses Brett mit einheimischem Aufschnitt  
und Käse

Prezzi in CHF IVA inclusa. Preise in CHF inkl. MwSt.



dessert 
desserts 

gelati e  
sorbetti
eis und  
sorbets

... fino a  
12 anni
... bis 12 
Jahre

Torta del giorno CHF 9,00

Kuchen des Tages 

Tiramisù CHF 13,00

Banana Split CHF 14,00

Torta Sacher rivisitata e sorbetto all’albicocca CHF 15,00

«Unsere Sachertorte» mit Aprikosensorbet

cioccolato, vaniglia, moka,  1 pallina / 1 Kugel 
lampone & fragola, limone &  CHF 3,50 
lime, albicocca   + con panna / mit Schlagrahm 
Schokolade, Vanille, Mokka, CHF 1,50 

Himbeere & Erdbeere, Zitrone  
& Limette, Aprikose

Fusilli / gnocchi al pomodoro e basilico CHF 12,00 

Fusilli / Kartoffelgnocchi mit Tomatensauce  
und Basilikum

Chicken Nuggets & Pommes frites CHF 17,00

Scaloppina di vitello impanata e patatine fritte CHF 25,00

Paniertes Kalbsschnitzel mit Pommes frites

Prezzi in CHF IVA inclusa. Preise in CHF inkl. MwSt.

PROVENIENZA DEL FORMAGGIO, DELLA CARNE E DEL PESCE
HERKUNFT VON KÄSE, FLEISCH UND FISCH  

Vitello | Kalb  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  CH | NL

Manzo | Rind  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  CH | IR

Agnello | Lamm  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  NZ

Maiale | Schwein  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  CH

Salumi | Wurst  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  IT | CH

Pollame | Geflügel  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  CH | FR | PL

Pesce | Fisch  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  GR | ES | IT | NO

Formaggio | Käse  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  IT | CH

Frutti di mare | Meeresfrüchte . . . . . . . . . . . .OCEANO PACIFICO | ATLANTICO 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  PAZIFISCHER OZEAN |  

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  ATLANTISCHER OZEAN 

INFORMI IL CAMERIERE SE SOFFRE D’ALLERGIE  
O D’INTOLLERANZE ALIMENTARI

IL NOSTRO TEAM È A DISPOSIZIONE PER ULTERIORI  
PROPOSTE VEGETARIANE O VEGANE.

INFORMIEREN SIE DEN KELLNER, WENN SIE AN ALLERGIEN 
ODER LEBENSMITTELUNVERTRÄGLICHKEITEN LEIDEN.

UNSER SERVICEPERSONAL INFORMIERT SIE GERNE ÜBER 
WEITERE ALTERNATIVEN FÜR VEGETARIER  

ODER VEGANER.

!


